
DINER & BAR BITES

MENU



Wat gezellig dat je er bent! 
“Stop de tijd en vier het leven” is 

het motto waarmee deze villa is uit-
gegroeid tot een van de gezelligste 

plekken van Tilburg. Sinds november 
2022 zetten wij deze traditie met 

veel plezier voort in Villa la Vida: dé 
plek om het leven te vieren! 

Villa la Vida brengt een wereldse 
mix van kleuren, culturen, smaken 

en geuren door middel van een tafel 
vol verrassende gerechten, een 

uitgebreide borrel met vrienden en 
familie of een heerlijke cocktail-

avond. Wij zorgen dat jij de tijd van 
je leven hebt! Jij zorgt voor het

 gezelschap en wij regelen de rest. 

Ga er lekker voor zitten en geniet. 

Liefs, 

Team Villa la Vida 

B u r r at a  K o r m a  -  V
Burrata  -  Ind iase  kor masaus  -  garam masa la 
-  cashewnoten -  tomaat  -  kor iander  -  15 ,5

D i n e r 

D o r a d e  C r u d o 
Dorade  -  b loeds inaasappe l  -  kor iander  - 

rode  u i  -  o l i j ven  -  15

Bieten Sashimi - V
Dry aged biet - bieten beurre blanc - wasabi  

mayonaise - furikake - Griekse yoghurt - Japanse 
tare marinade met sojasaus en sake - 14,5

O e s t e r s  b i e t e n  b e u r r e  b l a n c 
Fine de Claire oesters -  bieten beurre blanc - 

ponzu - 4,4 p.s.

O e s t e r s
Fine de Cla ire  oesters  -   s ja lottenvinaigrette 

-  c itroen -  4,2 p.s. 

Z a l m  Ta r t a a r 
Zalm –  ponzu -  nor i  -  avocadocrème -  groene 

curr y  -  ramanas  -  14 ,5

G e r o o k t e  M a k r e e l 
Gerook te  makree l  -  to f fee  van  ge le  wor te l , 

sa f f raan  en  mandar i jn  -  tah indress ing  - 
w i t lo f  -  i nge legde  ge le  wor te l  -  16

S t e a k  To m o g u i
Steak  ta r taar  -  e idoo ie r  gegaard  in  so ja  - 

m i somayona i se  -  gepof te  wi lde  r i j s t  -  14 ,5

Yu z u  C e v e n n e  -  V
Zacht  gegaarde  cevenne  u i  met  yuzu  - 

crème van aardpeer, gepofte knoflook en miso - 
aardpeerchips - kombu jus - 15 
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Heb  j e  a l l e rg ieën  o f  d ieetwensen,  l aat  het 
ons  weten. 

A s i a n  D u m p l i n g s  -  V
Gyoza’s  gevu ld  met  k imchi  en  sh i i take 
-  komkommer v ina igrette  -  b lack  bean 

mayonaise  -  gedroogde groene koo l  -  15 

		  G e r o o k t e  K n o l s e l d e r i j 	    
Gerookte knolselderij  - zwarte knoflookcrème - 

appel - eendenlever albuferasaus - 15

K a b e l j a u w  S u d a d o
Op de huid gebakken kabel jauwf i let - 

Peruaanse stoof van tomaat en aj i  amari l lo - 
gepekelde rode ui  -  gebrande tomaat - 

huacatayol ie -  19,5

E e n d e n b o r s t 
Gebakken  eendenbors t  -  pan i s se  - 

geroosterde   pompoen  -  pecannoot  - 
mo le  ro jo  ho l l anda i se  -  18 ,5

F l at  I r o n  B u l g o g i 
Rosé  gebraden  f l at  i ron  s teak   - 

Zu id-Koreaanse  bu lgog i - saus  -  k imch i  - 
k rokante  aardappe l  -  sesam -  bosu i  -  19

M o s s e l e n 
Mosse len  -  misoboui l lon  -  sh i i take  -  pakso i  - 

bosu i  -  cr i spy  ch i l i -o l ie  -  16

B u i k s p e k  C h i c h a r r o n                                      
K r o k a n t e  b u i k s p e k  -  m a i s crème -  r o m e s c o 

-  z o e t z u r e  r o d e  k o o l  -  t o s t a d a  -  1 5 

L at e n  w e  h e t  l e v e n  v i e r e n ! 
Ga er  lekker  voor  z itten,  onze chef 
neemt je  mee op een cul inaire  re is.

 In  het  Chef ’s  menu,  bestaande uit  4,  5 
of  6  gangen,  ser veren wi j  verrassende 

gerechten en unieke smaakcombinat ies 
van over  de hele  wereld.

C h e f ’s  M e n u
4  g a n g e n  -  € 4 9 , 5  p. p
5  g a n g e n  -  € 5 7 , 5  p. p
6  g a n g e n  -  € 6 5 , 5  p. p

Liever  gerechten delen?  Dan bieden 
wi j  ons  shared dining-menu aan.  Samen 
met je  tafe lgenoot  geniet  je  van 8  of  10 

gerechten om samen te  delen. 

Shared Dining 
8 gerechten (4 gangen) - €49,5 p.p
10 gerechten (5 gangen) - €57,5 p.p

Ga er lekker voor zitten en geniet!

C a u s a  l i m e ñ a  -  V
Peruviaanse aardappelmousse - zoetzure 

paddestoelen - geroosterde peterseliewortel - 
zwarte knoflook mayonaise - kruidige mix van 

amandel, l imoen, gember en rode peper - 14,50



D E S S E R T S

Dadelcake 
Dadelcake – creme patissiere met ras el hanout – 

nogatine van mais – sinaasappel-pepergel –
 karamelijs - 9

Ja p a n s e  r i j s t p u d d i n g 
Japanse rijstpudding – sesamkletskop – gepofte 

rijst – sake-ijs – sesamolie – miso karamel - 9

S a f f r a a n m o u s s e
Saffraanmousse – pistacheroomijs – gel van gra-

naatappel – gezouten crumble – krokant van pure 
chocolade – kataifi - 9

K a a s p l a n k
5 kazen van Fromagerie Guil laume - 

noten - zuidvruchten brood van Robert van 
Beckhoven - rabarbercompote - 16,5

To m at e n s o e p                                  
Tomatensoep  met  ver mice l l i  -  7

Pa s t a  B o l o g n e s e                            
Spaghetti - bolognesesaus - Parmezaanse kaas - 10,5

G e b a k k e n  v i s  m e t  f r i e t j e s                         
Gebakken vis - frietjes - salade - 10,5 

K r o k e t  m e t  f r i e t j e s                      
Rundvlees kroket - frietjes - salade - 8,5 

K i n d e r i j s j e                                        
Kinderijsje om zelf te versieren - 7,5

K I D S
t o t  1 2  j a a r

Ta k o y a k i ’s  -  4  s t .                          
Ol iebo l l e t j es  met  inktv i s  -  gedroogde  bon i to 

-  nor i  -  Japanse  mayona i se  -  9 ,5

Te m p u r a  G a r n a l e n  -  6  s t .                    
Ebi Fry garnalen - sesam - srirachamayonaise - 9,5

S t i c k y  C a u l i f l o w e r   V
Sticky bloemkool - sesam - kimchimayonaise - 9,5

To n i j n  Tat a k i
Geschroeide tonijn - wakame - sojasaus - 15 

D e s e m b r o o d  V                              
Desembrood - gerookt dennenhoutzout - 

roomboter - 5,5 

Bourgondische Bitterballen - 6 st.   -  7 , 5 

Cas & Kas vegan Bitterballen - 6 st. V - 7 , 5  

K i p  G y o z a ’s  -  6  s t .                                   
Gefr i tuurde  k ip  gyoza’s  -  s r i rachamayonaise 

-  sesam -  8

Ve g g i e  G y o z a ’s  -  6  s t .   V                            
Gefr i tuurde  vegetar i sche  gyoza’s  - 

s r i rachamayonaise  -  sesam -  8

Po r t i e  f r i e t  V  -  5 ,5

C h i c k e n  K a r a a g e
Japanse  k ip  -  s t icky  barbecuesaus  -  sesam - 

k imchimayonaise  -  9 ,5 

B A R  B I T E S

O e s t e r s
Fine de Cla ire  oesters  -   s ja lottenvinaigrette 

-  c itroen -  4,2 p.s. 

O e s t e r s  b i e t e n  b e u r r e  b l a n c 
Fine de Claire oesters -  bieten beurre blanc - 

ponzu - 4,4 p.s.

K r o k a n t e  k i p  m e t  f r i e t j e s                      
Gefrituurde kip - frietjes - salade - 8,5 


