
DINER & BAR BITES

MENU



Wat gezellig dat je er bent! 
“Stop de tijd en vier het leven” is het 

motto waarmee deze villa is uitgegroeid 
tot één van de gezelligste plekken van 
Tilburg. Wij hebben er heel veel zin in 

om deze traditie met jullie voort te 
zetten. Vanaf nu doen we dat samen in 
Villa la Vida: de plek om het leven te 

vieren!

Villa la Vida brengt een wereldse mix 
van kleuren, culturen, smaken en 

geuren door middel van een tafel vol 
verrassende gerechten om samen te 

delen, een uitgebreide borrel met 
vrienden en familie of een heerlijke 

cocktailavond. Wij zorgen dat jij de tijd 
van je leven hebt! Jij zorgt voor het 
gezelschap en wij regelen de rest. 

Ga er lekker voor zitten en geniet. 

Liefs, 

Team Villa la Vida 

G e r o o s t e r d e  W i t t e  D r u i v e n  -  V       1 2
Gei tenyoghur t  –  rozenb lad  –  venke l  – 
g ranaatappe l  -  a r t i s jok  ch ips

D i n e r 

S t e a k  To m o g u i         1 4
Steak  ta r taar  -  e idoo ie r  gegaard  in  so ja  - 
m i somayona i se  -  gepof te  wi lde  r i j s t

B u r r at a  -  V         1 4
Burrata  –  sumak -  br ickdeeg  -  b ietenchutney 
-  fenegr iek  –  peterse l ie-o l ie

Pa p a s  a  l a  H u a n c a í n a  -  V              1 3 , 5
Gepofte  aardappe l  -  c rème van  zwar te 
o l i j ven  en  zwar te  knof look  –  fe ta  - 
gepeke lde  e idoo ie r  –  gedroogde  o l i j f

C e v i c h e  v a n  G a m b a                       1 3 , 5
Water me loen  -  ka lamans i  l eche  de  t i g re- 
fu r i kake  -  bosu i  –  bananench ips

O e s t e r s  S i n g a p o r e              4 , 4  p. s .
Fine de Claire oesters -  citroengras - 
chi l ipeper -  kaff ir  marinade - yoghurtdressing 
- korianderol ie

O e s t e r s         4 , 2  p. s .
Fine de Cla ire  oesters  -   s ja lottenvinaigrette 
-  c itroen 

Z a l m  Ti r a d i t o      1 3 , 5
Zalm –  sa ikyomar inade –  s inaasappe l  – 
gebrande enok i  -  b iet  –  a j i  amar i l lo  o l ie

Ja p a n s e  M a k r e e l                           1 3 , 5
Rauw gemar ineerde  makree l  -  sanba i -az i jn 
-  sh i sob lad  -  re t t i ch  -  fu r i kakemayona i se  en 
k rokant  r i j s tpap ie r
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Heb  j e  a l l e rg ieën  o f  d ieetwensen,  l aat  het 
ons  weten. 

A s i a n  D u m p l i n g s  -  V             1 3 , 5
Gyoza’s  gevu ld  met  k imchi  en  sh i i take  - 
sa lade  van so jabonen,  grapefr u i t  en  sesam – 
tare  –  beukenzwam –  k imchimayonaise

L a m s f i l e t             1 6
Lamsf i let  -  geroosterde  auberg inecrème - 
lams jus  met  garam masa la  -  munto l ie  - 
espuma van tah in  en  k ikkererwten

K a b e l j a u w                 1 5 , 5
Kabel jauwf i let  -  asperges  -  gazpacho verde 
-  doperwten -  rad i j s  -  bas i l i cum -  tomaat  - 
papr ika 

K o n  p o h  k a i         1 4
Zachtgegaarde  pare lhoenderf i let  - 
cashewnotencrème -  pakso i  -  gepeke lde  rode 
u i  en  komkommer

E ntrecôte  “ j e o w  s o m ”        1 6
Rosé gebraden entrecôte  -  jeow som saus  - 
zoete  aardappe lcrème -  asperges  -  cr unch 
van tempura,  r i j s t  en  boekweit

M o s s e l e n                    1 4 , 5
Miso boui l lon  –  sh i i take  –  pakso i  –  bosu i  - 
cr i spy  ch i l i -o l ie

K o o l r a b i  -  V      1 3 , 5
Koolrab i  van de  barbecue -  atapakua - 
geschroe ide  mais  -  popcor n

B u i k s p e k                                       1 4 , 5
G e r o o s t e r d e  b u i k s p e k  -  s o j a k av i a a r  – 
k a t s u o b o s h i  -  r o d e  c u r r y  c r i s p  -  k o k o s  – 
p e r z i k

L at e n  w e  h e t  l e v e n  v i e r e n ! 
O n ze  c h e f  v e r r a s t  j e  g r a a g  m e t  z i j n 

w e r e l d s e  g e r e c h t e n  e n  h e e r l i j k e 
s m a a k c o m b i n at i e s . 

In  4  o f  5  gangen ser veren  wi j  8  o f  10 
versch i l lende  gerechten  om met  z ’n 

tweeën te  de len.  Zo  s taat  de  ta fe l  vo l 
met  een  were ldse  mix  van 

k leuren,  cu l turen,  smaken en  geuren. 
 

C h e f ’s  M e n u
8  g e r e c h t e n  -  € 4 8  p. p

B i j p a s s e n d e  w i j n e n  -  + € 3 0  p. p 

1 0  g e r e c h t e n  -  € 5 6  p. p
B i j p a s s e n d e  w i j n e n  -  + € 3 7  p. p

Voor degenen die liever niet delen, 
bieden we ook een heerlijk 4 of 5 

gangen verrassingsmenu per persoon aan 

 Ga er lekker voor zitten en geniet!



D E S S E R T S

W i t t e  C h o c o l a d e p a r f a i t                 9 , 5 
Granité van cantaloupe meloen – cantaloupe 
met eucalyptus – sablé

G e p o c h e e r d e  A n a n a s                          9
Umeboshi -  yoghurtsorbet - 
espuma van huacatay

D u l c e  d e  L e c h e  m o u s s e                    8 , 5
Sinaasappel - sinaasappel mascarponecrème - 
mokka roomijs

K a a s p l a n k                                        1 5
5  kazen  van  Fromager ie  Gu i l l aume - 
noten  -  zu idvr uchten  brood  van  Rober t  van 
Beckhoven  -  rabarbercompote 

To m at e n s o e p                                   6 , 5

Pa s t a  B o l o g n e s e                              8 , 5
Spaghett i  -  bo lognesesaus  -  geraspte  kaas 

K i p  m e t  f r i e t j e s                              9 , 5
Gebakken kippendij - frietjes - salade 

Z a l m  m e t  f r i e t j e s                           9 , 5
Gebakken zalm - frietjes - salade 

K r o k e t  m e t  f r i e t j e s                        7 , 5
Rundvlees kroket - frietjes - salade 

K i n d e r i j s j e                                         7
Kinderijsje om zelf te versieren

K I D S
t o t  1 4  j a a r

Ta k o y a k i ’s                                      9 , 5
Ol iebo l l e t j es  met  inktv i s  -  gedroogde  bon i to 
-  nor i  -  Japanse  mayona i se  -  4  s t .

Te m p u r a  G a r n a l e n                          9 , 5
Ebi Fry garnalen - sesam - srirachamayonaise - 6st.  

S t i c k y  C a u l i f l o w e r   V                     9 , 5
St icky  b loemkool  -  sesam -  k imchimayonaise

To n i j n  Tat a k i                                    1 5
Geschroe ide  ton i jn  -  wakame -  so jasaus 

D e s e m b r o o d  V                                 4 , 5
Desembrood - gerookt dennenhoutzout - 
roomboter 

B o u r g o n d i s c h e  B i t t e r b a l l e n  -  6  st .   7 , 5

Cas & Kas vegan Bitterballen V- 6 st.  7 , 5    

K i p  G y o z a ’s                                     7 , 5
Gefr i tuurde  k ip  gyoza’s  -  s r i rachamayonaise 
-  sesam -  6  st . 

Ve g g i e  G y o z a ’s   V                           7 , 5 
Gefr i tuurde  vegetar i sche  gyoza’s  - 
s r i rachamayonaise  -  sesam -  6  st .

Po r t i e  f r i e t  V                              5

O e s t e r s  S i n g a p o r e                   4 , 4  p. s .
Fine de Cla ire  oesters  -  c itroengras -  kaff i r  - 
yoghur tdress ing -  kor ianderol ie

O e s t e r s                 4 , 2  p. s .
Fine de Claire oesters -  sjalottenvinaigrette - 
citroen 

C h i c k e n  K a r a a g e                             9 , 5
Japanse  k ip  -  s t icky  barbecuesaus  -  sesam - 
k imchimayonaise

B A R  B I T E S


