
DINER & BAR BITES

MENU



Wat gezellig dat je er bent! 
“Stop de tijd en vier het leven” is het 

motto waarmee deze villa is uitgegroeid 
tot één van de gezelligste plekken van 
Tilburg. Wij hebben er heel veel zin in 

om deze traditie met jullie voort te 
zetten. Vanaf nu doen we dat samen in 
Villa la Vida: de plek om het leven te 

vieren!

Villa la Vida brengt een wereldse mix 
van kleuren, culturen, smaken en 

geuren door middel van een tafel vol 
verrassende gerechten om samen te 

delen, een uitgebreide borrel met 
vrienden en familie of een heerlijke 

cocktailavond. Wij zorgen dat jij de tijd 
van je leven hebt! Jij zorgt voor het 
gezelschap en wij regelen de rest. 

Ga er lekker voor zitten en geniet. 

Liefs, 

Team Villa la Vida 

B B Q  P r e i  -  V 					        1 2
Pre i  –  yak in i kusaus  –  nor ic racker  -  Granny 
Smith  –  k rokante  pre i  j u l i enne  - 
yuzu  koshomayona i se 

D i n e r 

“ S t e a k  To m o g u i ” 				    1 3 , 5
Steak  ta r taar  -  e idoo ie r  gegaard  in  so ja  - 
m i somayona i se  -  gepof te  wi lde  r i j s t

B u r r at a  -  V 					        1 4
Burrata  –  sumak -  br ickdeeg  -  b ietenchutney 
-  fenegr iek  –  peterse l ie-o l ie

G e r o o s t e r d e  k o n i n g s z w a m  -  V       1 3 , 5
Kon ingszwam –  hummus  –  sh i ro  miso  – 
zoethou t  –  char ie f

G a m b a  A g u a c h i l e                          1 3 , 5
Zachtgegaarde  gamba’s  –  l imoen  -  kor iander 
-  avocadocrème –  rode  u i  –  komkommer 

D o r a d e  S i n g a p o r e                          1 3 , 5
Tar taar  van  dorade  -  o tak  otak  pas ta  - 
c i t roengras  -  ka f f i r  -  yoghur tdress ing  - 
k rokante  g lasnoede l s

O e s t e r s  S i n g a p o r e   	           4 , 2  p. s .
Fine de Claire oesters - citroengras, chilipeper, kaffir 
marinade - yoghurtdressing - korianderolie

O e s t e r s  					          4  p. s .
Fine de Claire oesters -  sjalottenvinaigrette - citroen 

Z a l m  Ti r a d i t o 					       1 3
Zalm –  sa ikyomar inade –  s inaasappe l  – 
gebrande enok i  -  b iet  –  a j i  amar i l lo  o l ie
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Heb  j e  a l l e rg ieën  o f  d ieetwensen,  l aat  het 
ons  weten. 

A s i a n  D u m p l i n g s  -  V           		  1 3 , 5
Gebakken paddestoe lendumpl ings  -  bou i l lon 
van geroosterde  u i  -  aardpeercrème - 
Szechuanol ie  -  beukenzwam 

“ B u n n y  C h o w ”      				      1 6
Zachtgegaarde  lamsschouder  –  garam masa la 
–  desembrood –  rode u i  en  wor te lp ick le

Z e e d u i v e l             				       1 5
Gelakte  zeeduive l  –  kabayak i  –  sh ish i topeper  
-  geroosterde  auberg inecrème –  umebosh i 

“ D a k g a n g j e o n g ”				       1 4
Krokante  k ippendi j  –  cr unch van gepofte 
r i j s t ,  sesam,  p inda  -  geroosterde  papr ika  - 
tomaten –  rad i j s

H e r t  A d o v a d o       				    1 5 , 5
Her tenbout -  adobosaus –  krokante polenta -   
–  crème fra îche – gegr i lde avocado – zwar te 
bonen -  p ico de gal lo

P u l p o  Ta n d o o r i 				       1 5
Pulpo gemar ineerd  in  tandoor i  kr u iden – 
b loemkoolcrème –  cashewnoten - 
k ikkererwten-ch i l iv ina igrette

S p i t s k o o l  -  V 					     1 3 , 5
Spitskoo l  u i t  de  oven –  miso  –  opgek lopte 
tah in  –  kaant jes  –  fur ikake  –  kor iandero l ie  – 
misoyak i

B u i k s p e k                                       1 4 , 5
G e r o o s t e r d e  b u i k s p e k  -  p o m p o e n t o f f e e  - 
f i v e  s p i c e s  -  c r i s p y  c h i l i  o l i e  -  p i n d a - 
h o i s i n

L at e n  w e  h e t  l e v e n  v i e r e n ! 
O n ze  c h e f  v e r r a s t  j e  g r a a g  m e t  z i j n 

w e r e l d s e  g e r e c h t e n  e n  h e e r l i j k e 
s m a a k c o m b i n at i e s . 

In  4  o f  5  gangen ser veren  wi j  8  o f  10 
versch i l lende  gerechten  om met  z ’n 

tweeën te  de len.  Zo  s taat  de  ta fe l  vo l 
met  een  were ldse  mix  van 

k leuren,  cu l turen,  smaken en  geuren. 
 

C h e f ’s  M e n u
8  g e r e c h t e n  -  € 4 5  p. p

B i j p a s s e n d e  w i j n e n  -  + € 2 6  p. p 

1 0  g e r e c h t e n  -  € 5 3  p. p
B i j p a s s e n d e  w i j n e n  -  + € 3 3  p. p

Voor degenen die liever niet delen, 
bieden we ook een heerlijk 4 of 5 

gangen verrassingsmenu per persoon aan 

	 Ga er lekker voor zitten en geniet!



D E S S E R T S

C h o c o l a d e  E s p u m a                    	  9 , 5 
Gold choco pecan roomijs – witte chocolade 
crumble - chocolade-koff ieschuim –  gingersnap

P i s t a c h e  Pa n n a c o t t a                          9
Geroosterde druiven met rozen en sumak – 
pistache pannacotta – blauwe druiven granite

M i s o - c i t r o e n  C u s t a r d                     8 , 5
Miso-citroencustard – citrusmerengue – citrus 
sorbet - crumble

K a a s p l a n k                                        1 4
5  kazen  van  Fromager ie  Gu i l l aume - 
noten-zu idvr uchten  brood  van  Rober t  van 
Beckhoven  -  rabarbercompote 

To m at e n s o e p                                   6 , 5
Tomatensoep  met  ba l l e t j es  en  ver mice l l i

Pa s t a  B o l o g n e s e                              8 , 5
Spaghett i  -  bo lognesesaus  -  geraspte  kaas 

K i p  m e t  f r i e t j e s                              9 , 5
Gebakken kippendij - frietjes - salade 

Z a l m  m e t  f r i e t j e s                           9 , 5
Gebakken zalm - frietjes - salade 

K r o k e t  m e t  f r i e t j e s                        7 , 5
Rundvlees kroket - frietjes - salade 

K i n d e r i j s j e                                         7
Kinderijsje om zelf te versieren

K I D S
t o t  1 4  j a a r

Ta k o y a k i ’s                                      9 , 5
Ol iebo l l e t j es  met  inktv i s  -  gedroogde  bon i to 
-  nor i  -  Japanse  mayona i se  -  4  s t .

Te m p u r a  G a r n a l e n 	                         9 , 5
Ebi Fry garnalen - sesam - Srirachamayonaise - 6st. 

S t i c k y  C a u l i f l o w e r   V                     9 , 5
St icky  b loemkool  -  sesam -  k imchimayonaise

To n i j n  Tat a k i                                    1 5
Geschroe ide  ton i jn  -  wakame -  so jasaus 

D e s e m b r o o d  V                                 4 , 5
Desembrood - gerookt dennenhoutzout - 
roomboter 

B o u r g o n d i s c h e  B i t t e r b a l l e n  -  6  st .      7

Cas  & Kas  vega n Bitterba l len V -  6  st .   7    

K i p  G y o z a ’s                                        7
Gefr i tuurde  k ip  gyoza’s  -  s r i rachamayonaise 
-  sesam -  6  st . 

Ve g g i e  G y o z a ’s   V                              7
Gefr i tuurde  vegetar i sche  gyoza’s  - 
s r i rachamayonaise  -  sesam -  6  st .

Po r t i e  f r i e t  V         	                     4

O e s t e r s  S i n g a p o r e                   4 , 2  p. s .
Fine de Claire oesters - citroengras - kaffir - 
yoghurtdressing - korianderolie

O e s t e r s   				                4  p. s .
Fine de Claire oesters -  sjalottenvinaigrette - citroen 

C h i c k e n  K a r a a g e                             9 , 5
Japanse  k ip  -  s t icky  bbqsaus  -  sesam - 
k imchimayonaise

B A R  B I T E S


